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Késziilt 1956.évben

1. Tessedik Sdmual arcképe

Hazankban cukorrépa termesztéssel és feldolgozdssal Tessedik Sdmuel mir
1790-ben foglalkozott de cukrot csak 1803 - 1804-ben gyartottak eldszor.

2 Cukorrépa ‘

+

f_A hazai cukorgyirtds nyersanyaga a cukorrépa. Cukortartalma - majd egy év-
- szézados nemesitési munka eredményeként - dltaldban 17-20 %. Legtobb a cu-
kor a répa kozepében. : . P

3. Cukorrépa fejelése

A nyérsanyag feldolgozdsa a fejeldssel, a levelek eltdvolitdsdval kezdddik.
" A levdgott leveles répafejeket takarmdnyozdsra haszndljdk.

4‘ Répa klrakasa vagonbdl kézi erdvel

A fejelt répat vasuton szallltgak a gyarba. A képen-a vagonok kézi klrakasa
" 1lathatd.

5. Répa kimosdsa vagonbdl vizsugdrral

Ujabban a vagonok kiliritése erds vizsugdrral torténik.

6. Répausztatd ESatorna

,A repat a kirakds helyérdl vizzel cement c¢satorndban usztatjak a gyarba.
A repa ekkor a foldes szennyezddés egy részétdl megtlsztul‘

Pos Emelokerek

‘A csatorndbdl felvoné serlegekkel elldtott emeldkerék tovibbitja a répat a
mosdkba. -

8. Mosdgép vazlata

A mosdst vizszintes tengelyii keverd segitségével végzik.

9. Szeletvigd vdzlati rajza

A tiszta répdt tdrcsds szeleteld gép vdgja 1-2 mm vastagsdgu szeletekre.
A szeleteldkések vizszintes 1,5-2 m 4tmérdjii ontsttacél tarcsaban helyezked-
,nek el sucarlranyban.

10, Diffuzlr vazlati rajza

A szeletkékb8l a répa levének cukortartalmdt diffuziés-elaérassal 6ldjék ki.
Ez az eljdrds azon alapszik, hogy a cukormolekuldk a ndvényi hdrtydkon 4t
tudnak jutni az olddszerbe, a vizbe. A cukor kilugozdsa, a répalé nyerése
kllugozo edényekben, diffuzdrokben térténik. A diffuzdr vaslemezbdl késziilt
fellil és alul légmentesen zarhatd nyildssal elldtott hengeres tartdly. A
szeletek betdltése feliil, kiiliritése alul torténik. A szeleteknek & dlffuzor
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felsd, illetve alsé szélét8l kiinduld csdvezetékbe vald bejutdsdt siiri szi-
ta gdtolja meg. A diffuzdr tartozéka a hozzicsatolt kalorizdtor, mely a dif-
fuzdrbe jutd 1é kelld hdfokra vald felmelegitésére szolgdl. A diffuzdr iir-
tartalma 50-110 hl.

1% lefuzor

A friss szelettel megtSltott dlffuzor lezaras eldtt.

12, Diffuzids telep vazlata. -

A kiolddst &ltaldban 12-16 Csszekapcsolt diffuzdrben végzik az ellendram elv
szerlﬁt. Az oldés optimdlis feltételének megfelelden a viz hémérséklete

© 75-85 c®. Tsltéskor a viz fokozatosan halad eldre a diffuzdrokben 14v4 répa-
szeleteken 4t s kozben kiszoritja a levegdt a tartdlyok tetején. Az ellre-
haladé 1é cukortartalma mind toményebbé valik. A tomény oldat viszont az
utolsdé diffuzdrben a répaszelet cukortartalmabdl mdr alig old ki valamit,
Ezért a friss olddszer bevezetését néhdny diffuzdrrel hatribb vezetik a
rendszerbe s igy annak olddképessége a sor végén ujabb répdval t51tstt dif-
fuz8rok bekapcsolédsat teszi lehetove. A rendszer elegerol kikapcsolt edények-
b8l viszont eltdvolitjdk a kllugozott szeleteket és friss répdval t51ltik meg
a tartalyokat.

13; Diffuzids telep

Képiink az egymdsutdn sorba kapcsolt diffuzbrsket az un. diffuzids telepet
mutatja be. A hdttérben ldthatdk az dlldhengeralaku szeletvdgd gépek, kozé-
pen pedig az édes cukorrépa szeleteket szdllitd szalagok.

!

14 Mellektermek—szalllto

A kilugozott répaszeletet, a cukorgydrtds melléktermékét Ssszegyiijtik és
takarmdnyozdsra haszndljdk.

15. Derités

A diffuzdrdkben nemcsak a cukor oldddik ki, hanem szennyez8 vegyiiletek /kar-
bonsavak, fehérjék/ is. A fehérjék egy része a h8 hatdsdra kicsapddik. A
karbonsavaktdél és a maradék fehérjétdl vald tisztitds, a derités mésztejjel
torténik. A mészte] hatdsdra a szennyezd karbonsavak kalciumsdéi csapddnak
ki. Képilink deritd edényt mutat.

16. Szaturdlds elvi rajza

A feleslegben maradt kalciumhidroxidot széndioxiddal k&tik meg karbonit

alakjdban. Ez a szaturdlds. ’

17. Szaturdld edények

A kép jobboldalédn a karcsu, hengeralaku szaéurélo'edenyek, baloldalt a be-
pdrld berendezés, kbzépen alul a széndioxidot és a cukorleveket sz4111ité
321vattyuk 1athatok., :

18, Meszeveto

A deritéshez sziikséges kalciumoxidot és a szaturdldshoz szikséges SZenleXl-
dot a gyarhoz tartozd mészégetdben allltgak eld mészk8bbl.

19 Szuroallomas

A darltes Qs szaturdlds eredményeként nyert csapadektol a mesz1szaptol szl
réssel valasztjdk el a cukoroldatot: - nyomds alatt nagyfeliiletii sziiréprése-
ken hajtjék at. ' 2
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'20. Sziirdsaijté

A sziir8préseket id8nként szétszedik és az iszapot eltdvolitjdk. Az iszap a
szédntéfoldek meszes trdgydzdsdra szolgdl.

21, Bepdrold vazlata

A tovébbiakban a tisztitds kovetkeztében 12-14 %~@ol 8-11 %-ra felhlgult ol-

datot besiiritik. A slirités bepdrolédssal kezdddik, nyomds alatt.

22. Bepdrold telep vdzlata

i

Rendszerint 4-5 siliritdt kapcsolnak egymdshoz. Az egymds utédn kovetkezd sii-

ritéket az eldzdk faradt gdzei flitik. Ennek megfelelden a nyomdst egyre in-
k4bb csdkkentik az egyes slritdkben, hooy a 1é forrdspontjat aldszidllitva
a parologtatdst ellsegitsék. :

23, Bapkwold telep

Bepdrold telep lizemi képét latjuk.

24 . Vikuumbef8zd

t
A siirités a beflzéssel fejezddik be. E miivelet vakuumban torténik s végén .
megindul a cukor kikristdlyosoddsa. Egy-egy befdzés hat-nyolc drdig tart.
A befdzés eredményeként a ‘85-90 % cukortartalmu siiri kristalyos tomeget /pé
pet/, un. tsltéanyagot nyerik.

25. Mintavétel | -

A tsltlanyag mindségét a minta folyékonysdgénak és kristdlyszemeinek megfi-
gyelésével &llapitjék meg. ’

26. Centrifuga vizlata

A kristdlycukrot a melasztdl, a mar nem kristdlyosithatd cukortartalmu bar-
na 1ét81 a centrifugdval védlasztjédk el. A centrifuga dobjdban marad a még
sarga cukor; a melasz a dob likacsain a forgds kovetkeztében kipereg.

27 antrifuga

Centrifuga lizemi képét latjuk.

28. Centrifuga-allomds

Centrifuga-dllomds iizemi képét latjuk.

29. Kristdlycukor csillében

A tisztitott fehér cukrot csillékkel szadllitjdk a raktdrakba.

P

30. Kristdlycukor-raktir

Kristalycukor-raktirt mutat képiink.

31. Préselt cukorrudak sziritdsa

A kockacukrot a toltdanyaghbdl préselt és 24 Sriig 48 c°-on szdritott rudak-

bél készitik a rudak kockdra vigdsaval. Képilink a szdritd kocsikat mutatja.

32. Cukorrudak feldaraboldsa
Képlinksn a cukorrudak feldaraboldsit végzik.
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33. Cukroszsédkok raktdrban

A kristdlycukrot zsdkokban hozzék forgalomba.

34, Cukorgydr latképe

Cukorgydraink mezdgazdasdgi iparunk fontos tényezdi.

' Keszult a- Felsooktata31 Jegyzetellatsd Vallalatnal Budapest
- Felelds vezetd: Heitter Imre



